Zatgcznik nr 6 do SWZ
Nr sprawy: DPS/1/TP/2021
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.Przedmiotem zamowienia jest s$Swiadczenie ustug gastronomicznych polegajacych na
przygotowywaniu positkow, dostarczaniu oraz ich dystrybucji przez Wykonawce na rzecz
Zamawiajgcego mieszkancom oraz uczestnikom Klubu Samopomocy przebywajacym na terenie
Domu Pomocy Spotecznej ,Polanki” w Gdansku ul. Polanki 121.

Kod Wspolnego Stownika Zamowien (CPV): 55320000-9, 55321000-6, 55520000-1

W Domu Pomocy Spotecznej ,Polanki” zwanym dalej ,Domem” moze przebywa¢ do 104
mieszkancéw ( w chwili obecnej przebywa 72 mieszkancow ). Liczba oséb zywionych nie jest
stata. Liczba mieszkancow moze zmienia¢ sie okresowo, ze wzgledu na wyjazdy ,urlop, pobyty w
szpitalach itp. Moze ona takze ulec zmniejszeniu w sposéb naturalny.

Zamawiajacy przewiduje, ze do konca lipca 2021 roku ilos¢ mieszkancow przebywajacych w Domu
Pomocy Spotecznej ,Polanki” zwiekszy sie do ok. 100 0s6b

Do obliczenia tacznej ceny osobodnia zywienia za peten okres swiadczenia ustugi gastronomicznej
nalezy przyja¢ srednio 91 osob.

W okresie trwania umowy Wykonawca zapewni w dzien powszedni dodatkowo obiady dla
uczestnikow Klubu Samopomocy dziatajacego na terenie Domu. Liczba oséb korzystajgcych z
Klubu moze wynosi¢ max. 20 osob. llos¢ wydawanych obiadédw moze zmieniaé¢ sie okresowo w
zaleznosci od frekwenciji.

Do obliczenia tgcznej ceny obiadu za pefen okres swiadczenia ustugi gastronomicznej nalezy
przyja¢ srednio 15 oséb.

Podane powyzej liczby sg liczbami szacunkowymi. Maksymalnie mozna zywi¢ 104 mieszkancow
oraz 20 uczestnikow Klubu Samopomocy. Rzeczywista ilos¢ wynika¢ bedzie z biezgcych potrzeb
zaméwienia zaleznych od ilosci przebywajgcych mieszkancow i uczestnikéw Klubu Samopomocy.
Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wylgcznie za faktycznie dostarczone
positki.

2.Dla mieszkancow przygotowywanych jest codziennie trzy positki ( dla diety tatwostrawnej z
ograniczeniem weglowodandw prostych — 5 positkéw ) o ustalonych porach dnia:

* Shiadanie 08.30-10.30
 Obiad 13.00 - 15.00
» Kolacja 18.00 — 20.00

3.Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Polityki Spotecznej z dnia 23 sierpnia 2012 r. w sprawie
domow pomocy spotecznej ( Dz. U. z 2018r., poz. 734) mieszkancy powinni przez catg dobe mie¢
dostep do podstawowych produktow zywnosciowych i napojow (chleb — 1 bochenek, masto — 1
kostka, herbata — 5 saszetek, dzem — 1 sloik 250 g ) w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.
Ponadto na terapie zajeciowg nalezy zapewni¢ miesiecznie: 50 szt. herbaty ekspresowej, 1 kg
kawy sypanej,

1 kg kawy rozpuszczalnej, 3 kg ciastek kruchych, 4 kg cukru.

4.Przygotowywanie positkbw musi odbywaé sie na biezaco, ze Swiezych produktéw zgodnie z
wymaganiami okreslonymi odpowiednio w przepisach Ustawy z dnia 28 pazdziernika 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r., poz. 2021) i innych w tym zakresie, jak
réwniez z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.
Wymaga sie od wykonawcy przygotowywania nastepujacych diet:

- dieta podstawowa,

- dieta fatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku zotgdkowego,

- dieta fatwostrawna z ograniczeniem weglowodanéw prostych ( cukrzycowa ) —

5 positkéw dla ok. 15 oséb: sniadanie i Il $niadanie, obiad i podwieczorek, kolacja
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- dieta o0 zmienionej konsystencji np. miksy —tj. na obiad miksy skfadajgce sie z dwoch dan
oddzielnie ( np. zupa oraz drugie danie ); miksy powinny zawiera¢ mieso w sytuacji gdy drugie
danie jest potrawg maczna,

- kleik i ,marchwianka” na obiad na zagdanie Zamawiajacego,

- dieta bezmleczna,

- dieta watrobowa z ograniczeniem tluszczy,

- dieta wysokobiatkowa — w przypadku obiadéw ,macznych” w zastepstwie podaje sie np. mieso,
rybe lub jajka; dodatkowo osobom takim przystuguje lekki positek biatkowy np. wedlina dietetyczna
, ser biaty pétttusty wydawany przy kolacji dla ok. 15 os6b.

Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ o okreslonych w niniejszej SWZ porach dnia wkasnym
pojazdem (przystosowanym do transportu zywnosci), w termoportach, positki zapakowane w
naczynia jednorazowe. Naczynia te bedg produktami ulegajgcymi kompostowaniu lub
biodegradaciji ( Zarzadzenie Nr 1708/19 Prezydenta Miasta Gdanska z dnia 24 pazdziernika 2019
roku ).

Dystrybucje positkow na kazde z 4 pieter Domu zapewnig pracownicy Wykonawcy. Rozdawaé
beda positki do pokojow mieszkancow oraz obiady dla uczestnikéw Klubu Samopomaocy.

Jezeli stosowne przepisy sanitarne dotyczace specjalnego funkcjonowania Domu Pomocy
Spotecznej w zwigzku z pandemig COVID — 19 uniemozliwig wykonywania ustugi w powyzszy
sposob, positki zostang przekazane personelowi Domu w wyznaczonym do tego celu miejscu
( przy gtdbwnym wejsciu do budynku DPS Polanki ). Dystrybucjg positkéw dla mieszkancéw oraz
uczestnikow Klubu Samopomocy zajmg sie pracownicy Zamawiajgcego. W tym okresie dla
pensjonariuszy kolacja bedzie dostarczona wraz z obiadem. Personel Wykonawcy musi
przestrzega¢ wszelkich obowigzujacych standardéw bezpieczenstwa dotyczacych zapobiegania
rozprzestrzenianiu sie koronawirusa.

Wykorzystywane podczas positkbw sztucce i naczynia jednorazowe wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i posiadajgcych atest PZH, bedace produktami
ulegajgcymi kompostowaniu lub biodegradacji, zapewni Wykonawca.

W trakcie trwania ustugi Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany miejsca, systemu oraz
dystrybucji positkow w obrebie budynku Domu. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ serwowania
positkow mieszkancom oraz klubowiczom na stotéwce zlokalizowanej na parterze Domu Pomocy
Spolecznej.

5.Przyjmuje sie, ze temperatura wydawanych positkow powinna wynosic¢ dla zup minimum 75°C, a
dla gorgcego dania minimum 63°C.

6.Nadzor nad jakoscia, iloscig i przestrzeganiem obowigzujacych norm odnosnie positkéw
sprawowac bedzie wyznaczony pracownik Zamawiajgcego.

7.Positki przed wydaniem mogg zosta¢ sprawdzane pod wzgledem jakosciowym i ilosciowym.
Kontrola moze by¢ dokonana m. in. poprzez degustacje, ocene estetyki podania, pomiar
temperatury serwowanych positkow, zgodnos¢ positkow z jadtospisem.

Wykonawca ma obowigzek nieodptatnego zapewnienia mozliwosci pobierania przez

Zamawiajacego do degustacji prob zywieniowych z kazdego rodzaju zamdéwionych w danym dniu
positkdw.

Kontrola moze by¢ tez dokonana w miejscu gotowania positkow z jednoczesnym wgladem do
dokumentacji.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek zywnosci.

8.Zakwestionowane przez pracownika Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci i jakosci
podlegajg wymianie na koszt Wykonawcy i muszg zosta¢ dostarczone w przeciggu 90 minut od
chwili ich zakwestionowania.



9.Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadtospisow zgodnie z zasadami zywienia i
dietetyki opracowanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia. Positki powinny pokrywaé¢ catodobowe
zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze tj. biatka z przewaga pochodzenia
zZwierzecego, tluszcze, witaminy oraz sole mineralne. Jadtospis powinien uwzglednia¢ dostepnosc i
wykorzystanie produktow sezonowych.
Wykonawca zapewni positki wysokiej jakosci, urozmaicone, bez stosowania dodatkowych
preparatow zastepczych oraz srodkow konserwujgcych w szczegolnosci nie bedzie uzywaé
produktow typu instant oraz gotowych produktéw typu:

= konserwy miesne, mielonki, pasztety, szynki, gulasze angielskie,
miesa mrozone, suszone,
ziemniaki instant,
jajka w proszku,
zupy instant,
pierogi mrozone, klopsy, gotgbki, krokiety itp.,
jaja surowe bezposrednio do spozycia w postaci kremow, majonezow,
legumin.

UzywaC bedzie masta swiezego 82 % tluszczu, a nie produktow mastopodobnych, mleka o
zawartosci min. 2% tluszczu, Uzywaé¢ bedzie seréw, a nie produktéw seropodobnych, twarogéw
min. poitlustych. Zapewni réznorodne wedliny wysokiej jakosci ( bez dodatkow skrobi, soi )
zawierajgce min. 70% miesa oraz mieso odkostnione w sposéb niemechaniczny, warzywa —
papryka, pomidor, ogorki. Uwzglednia¢ nalezy potrawy z miesa wieprzowego i drobiowego. Zupy
powinny by¢é gotowane na wywarze miesnym, zabielane $mietang lub jogurtem, zawieraé
widoczne nierozgotowane warzywa lub inne produkty stosowane do danego rodzaju zupy w ilosci
200 g na 500 ml. Potrawy powinny by¢é doprawione. Smak potraw urozmaicony za sprawa
przypraw i ziot. Positki uwzglednia¢ beda 3 x w tygodniu do obiadu sezonowy owoc ( jezeli jabtko
to pieczone ), 2 x w tygodniu do obiadu deser ( np. galaretka owocowa, budyn ), 1 x w tygodniu
ciasto. Do kazdego obiadu podawana bedzie suréwka ok.150 g w postaci ,miekkich” warzyw ( typu
kapusta pekinska lub warzywa gotowane, parzone ) Do sniadan i kolacji Wykonawca zapewni
dodatki w postaci pomidora, sataty zielonej, ogérka, papryki, rzodkiewki.

10.Positki musza by¢ kompletne i podawane estetycznie. Dostarczenie positkdw rozgotowanych,
rozmiekczonych, bez smaku i koloru, zbrylonych, niedogotowanych, niedopieczonych, zimnych,
surowych (gdy nie powinny takimi by¢) spowoduje naliczenie stosownej kary umownej

11.Dekadowy jadtospis winien by¢ przedstawiony z 5-dniowym wyprzedzeniem do akceptacji
osobie wyznaczonej do tego celu przez Zamawiajgcego; zawieraé wyliczenie wartosci
energetycznej na poszczegolne diety, charakterystyke diety oraz wyliczenie alergenow.

O ewentualnych zmianach w jadiospisie nalezy kazdorazowo niezwlocznie powiadomié
Zamawiajgceqo.

12.Zamawiajacy przewiduje w okresie realizacji niniejszego zamowienia zorganizowanie dwaoch
imprez (o ile pozwolg na to aktualne przepisy sanitarne dot. pandemii).

Nalezy w zaproponowanej cenie uwzgledni¢ przygotowanie positkdw na imprezy okolicznosciowe
ti. zabawy organizowane np. w lipcu oraz na przetlomie wrze $nia i pazdziernika dla
mieszkancéw domu i zaproszonych gosci, razem ok. 180 os6b na kazdej.

Podane terminy moga ulec przesunieciu.

Menu na impreze sktadac sie bedzie z dwoch cieptych positkow: strogonow, karkowka z sosem,
zapiekane ziemniaki i surowki, satatki jarzynowa i gyros dostepna przez calg impreze, ciasta:
sernik, ciasto z owocami i galaretka, szarlotka (doktadane w trakcie imprezy), owocéw, napojéw
(soki w kartonie oraz woda z cytryng i mietg), kawy i herbaty oraz pieczywa mieszanego. Owoce,
napoje, kawa i herbata caty czas na stole.

Do imprezy odbywajacej sie maksymalnie do godziny 15, w trakcie jej trwania ( ok. 4 godzin ),
Wykonawca zapewni 2 pracownikbw do pomocy w wydawaniu positkbw oraz jednorazowe
naczynia ( naczynia bedg produktami ulegajacymi kompostowaniu lub biodegradac;ji).
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llo$¢ 0s6b zostanie doktadnie okreslona na 14 dni przed planowang impreza.

13.Wymaga sie przygotowania poczestunku dla mieszkancéw obchodzacych urodziny w danym
miesigcu - w formie 25 dkg kawy, herbaty, 1 kg cukru i 2,5 kg ciasta (sernik, jablecznik, babka
piaskowa), kazdorazowo dla ok. 20 0s6b (3 spotkania w okresie

5 miesiecy).

14.Wykonawca musi prowadzi¢ ewidencje ilosciowg wydanych positkbw z podziatem na
poszczegolne diety, o ktérych mowa w pkt 4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wgladu do tej
ewidencji.

15.1l08¢ potrzebnych positkéw z podziatem na diety, o ktérych mowa w pkt 4 zgtaszana bedzie
pisemnie przez Zamawiajgcego do godz. 11.00 dnia poprzedniego i korygowane do godz.7.15 dnia
biezgcego, za wyjatkiem diety tatwostrawnej z ograniczeniem weglowodanow prostych oraz diety
wysokobiatkowej.

16.Wydawanie artykutow spozywczych na terapie zajeciowg i urodziny mieszkancow nastepowac
bedzie na pisemny wniosek przedstawiciela Zamawiajgcego.

17.Wykonawca zapewnia we wlasnym zakresie urzadzenia i naczynia niezbedne do wykonania
ustugi.

18.Rozliczenia finansowe z Wykonawcg bedg odbywaly sie w miesiecznych okresach
rozliczeniowych (po zakonczeniu miesigca kalendarzowego) na podstawie rozliczen wydanych
positkéw. Beda sie one odbywaty wg wzoru:

Cena netto jednego osobodnia zywienia x ilo$¢ wydanych w danym miesigcu positkbw x nalezny
podatek VAT

Cena netto jednego obiadu x ilos¢ wydanych w danym miesigcu obiadéw x nalezny podatek VAT.

19.W przypadku niewykorzystania przez mieszkanca catego osobodnia zywienia do rozliczen
przyjmuje sie:

wartos¢ sniadania — 25% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,

warto$¢ obiadu — 55% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,

wartos¢ kolacji — 20% ceny brutto jednego osobodnia zywienia

20.Wyptata tak wyliczonego wynagrodzenia za wykonang ustuge, bedzie nastepowata po uptywie
kazdego miesigca, w terminie 30 dni od daty otrzymania prawidtowo wystawionej faktury od
Wykonawcy, przelewem na jego konto bankowe. Do faktury zostanie dotgczona informacja o ilosci
wydanych positkéw oraz obiadéw z kazdego dnia.



