Nr sprawy: DPS/2/TP/2021

Zatacznik nr 8 do SWZ

PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY NA S\/VIADCZENIE USLUG GASTRONOMICZNYCH DLA
DOMU POMOCY SPOLECZNEJ "POLANKI" W GDA NSKU, PRZY UL. POLANKI 121
NR

Zawarta W Gdansku, dNia ........ccoeevveeeiiiiiieiiiieeeeereiie e
pomiedzy:

Gmina Miasta Gdanska ul. Nowe Ogrody 8/12, 80-803 Gdansk NIP 583-00-11-969 reprezentowana przez
Danute Podogrodzkg — OleAko Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej ,Polanki” ul. Polanki 121, 80-308
Gdansk

zwanym dalej ,Zamawiaj acym”,

zwanym dalej ,Wykonawc g”,

Umowa zostata zawarta w wyniku przeprowadzenia postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego
prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji na podstawie art. 275 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia
2019 r. Prawo zamoéwien publicznych (tekst jednolity: Dz.U z 2021 r. poz. 1129 ze zm.), zwanej w tresci
niniejszej umowy ,ustawa Pzp”, z uwzglednieniem przepiséw art. 359-361 ustawy Pzp.

§ 1

1.Wykonawca zobowigzuje sie do $wiadczenia ustug gastronomicznych na warunkach okreslonych w
ztozonej ofercie z dnia ..........ooccevvvvieveeneeenn, , Stanowiacej zalacznik Nr 1 do umowy.

2.Przedmiotem Umowy jest Swiadczenie ustug gastronomicznych w Domu Pomocy Spotecznej ,Polanki” w
Gdansku przy ul. Polanki 121 zwanym w dalszej czesci ,Domem” polegajacych na:

a) ustudze przygotowania positkow,
b) ustudze gotowania positkow,
¢) ustudze podawania positkéw.

3.Usluga jest wykonywana w catosci w pomieszczeniach kuchennych wynajetych od Zamawiajacego i przy
uzyciu znajdujgcego sie w nich wyposazenia.

4.Uzyte w niniejszej umowie pojecia majg znaczenie nadane im w SWZ.
§2.
1. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony od dnia 01 grudnia 2021 do dnia 31 maja 2024 roku.

2. Umowa ulega rozwigzaniu w przypadku zakonczenia umowy najmu pomieszczen kuchni wraz z
wyposazeniem Nr ...... zdnia ..o roku, zwanej dalej "umowag najmu".

§3.

1.Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki codziennie, na biezgco, w ilosci ustalonej
kazdorazowo przez Zamawiajgcego, ze swiezych produktéw, z uwzglednieniem:

a) diet

b) zalecen lekarza,



c) wymagan okreslonych odpowiednio w przepisach Ustawy z dnia 28 pazdziernika 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz. U. z 2020 r. , poz. 2021) i innych przepisach w tym zakresie, z
zachowaniem analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli — m.in. HACCP.

d) zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia.

2.Wymaga sie od Wykonawcy przygotowania nastepujacych diet:

a) dieta podstawowa,
b) dieta tatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku
zotadkowego,
¢) dieta tatwo strawna z ograniczeniem weglowodanéw prostych, (cukrzycowa) —
- 5 positkow dla ok. 15 oséb: sniadanie i Il $niadanie, obiad i podwieczorek, kolacja
d) dieta o zmienionej konsystencji np. miksy ( miksy obiadowe dwudaniowe),ktére powinny zawiera¢ mieso,
w sytuacji gdy drugie danie jest potrawg maczna,
e) kleik i marchwianka na zadanie Zamawiajgcego,
f) dieta bezmleczna,
g) dieta watrobowa z ograniczeniem tluszczy,
h) dieta wysokobiatkowa — w przypadku obiadéw ,macznych” w zastepstwie podaje sie np.mieso, rybe lub
jajka; dodatkowo osobom takim przystuguje lekki positek biatkowy np. wedlina dietetyczna, ser biaty potttusty
wydawany przy kolacji dla ok. 15 oséb.

3. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw w oparciu o dobowg kalorycznos¢ positkéw w
granicach 1800-2400 kcal.

4. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywaé codziennie ( przez 7 dni w tygodniu ) dla mieszkancow
Domu 3 positki dziennie ( dla diety tatwostrawnej z ograniczeniem weglowodandw prostych — 5 positkéw ) z
podzialem na diety oraz podac je o scisle ustalonych porach dnia:

- $niadanie - 8.00 -10.00,
- obiad -13.00 - 15.00,
- kolacja - 18.00 — 20.00.

5. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ dla uczestnikéw Klubu Samopomocy w dni robocze ( od
poniedziatku do piatku z wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy ) obiad, z uwzglednieniem diety
wydawany w godz. 13.00 — 15.00.

6. Dodatkowo mieszkancy, ktérzy sg na diecie lekkostrawnej z ograniczeniem weglowodanéw prostych
otrzymujg drugie $niadanie przy sniadaniu oraz podwieczorek przy obiedzie.

7. Wykonawca zobowigzuje sie, przy wydawaniu positkbw, do zachowania nastepujacych temperatur ( +/- 3
°C ) dla nizej wymienionych positkow:

1) minimalnej temperatury dla zupy 75°C,

2) minimalnej temperatury dla drugiego dania 65°C,

3) minimalnej temperatury dla ptynéw 80°C,

4) maksymalnej temperatury dla produktéw zimnych (satatki, pasty, sery, itp.) 4°C.

8. Wykonawca zobowigzuje sie prowadzi¢ ewidencje ilosciowo-wartosciowg wydanych positkdw z podziatem
na poszczegolne diety oraz zapewni¢ Zamawiajacemu wglad do tej ewidenciji.

§ 4.

1. Positki powinny pokrywac catodobowe zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe skfadniki odzywcze tj.
bialka z przewaga pochodzenia zwierzecego, tluszcze, witaminy oraz sole mineralne.

2. Positki musza by¢ kompletne, podawane estetycznie. Podanie positkéw rozgotowanych, rozmiekczonych,
bez smaku i koloru, zbrylonych, niedogotowanych, niedopieczonych, zimnych, surowych (gdy nie powinny
by¢) spowoduje naliczenie stosownej kary umowne;j.

3. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

a) zapewnienie positkbw wysokiej jakosci, urozmaiconych, bez stosowania dodatkowych preparatéw
zastepczych oraz srodkéw konserwujacych w szczegélnosci: preparatéw typu instant oraz gotowych



produktéw (np. pierogi mrozone, pyzy, klopsy, gotabki, itp.),

b) uzywanie masta swiezego (minimum 82 % tluszcz mleczny), a nie produktéw mastopodobnych oraz
seréw, a nie produktéw seropodobnych,

c¢) zapewnienie wedliny wysokiej jakosci (bez dodatkéw skrobi, soi oraz migsa oddzielanego mechanicznie),
d) wilasciwe przechowywanie $rodkéw spozywczych (miedzy innymi z uwzglednieniem segregacji,
utrzymania odpowiedniej temperatury i innych warunkéw przechowywania, stanu opakowan);

e) przestrzeganie terminéw waznosci artykutdw spozywczych,

f) przestrzeganie higieny produkcji

g) przestrzeganie sposobu wydawania zywnosci;

h) dokonywanie jakosciowej i ilosciowej oceny sposobu zywienia.

4. W positkach Wykonawca uwzgledni do obiadu: 3 razy w tygodniu réznorodny sezonowy owoc dobrej
jakosci, 3 razy w tygodniu deser, 1 raz w tygodniu ciasto.

5. Do kazdego obiadu podawane bedg 2 suréwki, do wyboru warzywa surowe lub przetworzone.
Surowki i warzywa podawane do obiadu winny by¢ dostosowane do pory roku i diety — 200g
w przypadku 2 suréwek po 100g kazdej). Odstep od podania tej samej suréwki lub warzyw winien wynosi¢
przynajmniej 4 dni.

6. Wykonawca zapewni:

- $niadania skladajgce sie, co najmniej, z nastepujacych potraw:

a) zupa mleczna (co drugi dzien z wyjatkiem weekendéw),

b) goracy napgj,

C) pieczywo mieszane,

d) masto,

€) nabiat lub dodatek z biatka zwierzecego (w dniu, w ktérym nie ma zupy mlecznej, oba dodatki);

- drugie $niadanie i podwieczorek sktadajace sie ze skladnikébw wymaganych przy diecie lekkostrawnej z
ograniczeniem weglowodanéw prostych;

- obiady skfadajace sie, co najmniej, z nastepujacych dan:

a) zupa,

b) drugie danie skladajace sie ze sktadnika: weglowodanowego (m.in. ziemniakéw, makaronu czy kaszy),
bialkowego, warzywnego (surowego lub przetworzonego);

¢) napoj lub kompot;

- kolacje sktadajgce sie, co najmniej, z:

a) goracy napoj,

b) pieczywo mieszane,

¢) masto,

d) nabiat lub dodatek z biatka zwierzecego lub potrawa z biatka roslinnego z dodatkiem weglowodanowym,

- dodatkowo kazdorazowo do $niadania lub kolacji dodatek sktadnika warzywnego.
7. Zamawiajgcy wymaga zachowania gramatury ponizszych produktéw w granicach:

a) Pieczywo - nie mniej niz 180 g — gramatura dzienna,

b) Wedlina ( r6zna ) - nie mniej niz 50 g,

¢) Wedlina ( r6zna ) na goraco - nie mniej niz 100 g,

d) Satatki/suréwki ( rézne) dodatek warzywny do $niadania i kolacji - nie mniej niz 100 g,
e) Twarogi ( rézne) - nie mniej niz 100 g,

f) Ser z6tty - nie mniej niz 50 g,

g) Jajko - nie mniej niz 2 szt. klasy L,

h) Pasty ( rozne), pasztet - nie mnigj niz 60 g,

i) Zupy podawane do obiadu - nie mniej niz 350 ml,

j) Mleko - nie mniej niz 250 ml o zawartosci tluszczu 2 %,

k) Masto -( 82 % tluszcz mleczny) 40 g,

I) W przypadku gdy np. ser lub wedlina jest dodatkowo np. do zupy mlecznej lub safatki - nie mniej niz 30 g,

Przy czym ilos¢ pokrojonej wedliny, sera zéttego, pasty, pasztetu itp. musi wystarczy¢ na przygotowanie co
najmniej 3 kanapek dla podopiecznego. W przypadku kiedy jest to dodatek np. do zupy mlecznej lub safatki



itp. ilo$¢ w/w produktdéw musi wystarczy¢ do przygotowania co najmniej 2 kanapek.
8. Zamawiajacy wymaga podawania do obiadu w okresie dekady (10 kolejnych dni) co najmniej:

a) 4x w dekadzie sztuki miesa lub mielonego wtasnego wyrobu np. z topatki, karkéwki, szynki itp. o
gramaturze nie nizszej niz 100 g czystego miesa po obrobce,

b) 1x w dekadzie ryba w postaci fileta w jednym kawaiku (w pigtki), gramatura czystej ryby (bez panierki po
obrébce termicznej) nie mniej niz 100 g lub $ledzia w $mietanie, gramatura czystego $ledzia nie mniej niz
150 g,

¢) 3x w dekadzie obiad jarski (nalesniki, pierogi, kopytka itp.) minimum 350 g,

9. Zamawiajacy wymaga aby do obiadu podawane byty zamiennie z ziemniakami, kasze, ryz, makarony itp.

10. Zamawiajacy wymaga podawania zup mlecznych w porze $niadania co drugi dzieh. W dniu w ktérym nie
ma zupy mlecznej powinno byé podawane do $niadania kakao lub kawa zbozowa.

11. Zamawiajgcy wymaga podawania przynajmniej 1x w dekadzie (10 kolejnych dni) na kolacje ryby lub
potrawy z ryby.

12. Jadtospisy sporzadzone beda przez uprawnionego dietetyka Wykonawcy z uwzglednieniem okreslonej
grupy wiekowej i specyfiki Domu, zleconych przez lekarza diet oraz zgodnie z zasadami zywienia i dietetyki
opracowanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia;

13. Strony ustalaja, iz ilekro¢ w jadtospisach jest mowa o:

a) pieczywie mieszanym - rozumie sie przez to chleb razowy, pszenny, butke;

b) gramaturze - rozumie sie przez to wage przygotowanej potrawy w chwili jej podania do spozycia
mieszkancowi.

14. Jadiospis powinien zawiera¢ nastepujgce dane:
a) data,

b) wskazanie diety,

¢) podziat na positki,

d) skiad positku,

€) gramature,

f) kalorycznose,

g) wystepujace alergeny

15. Wykonawca przedktada do akceptacji pracownikowi wyznaczonemu przez Zamawiajgcego, w formie
elektronicznej - jadtospis obejmujacy okresy dekadowe (10 dni) - w terminie 3 dni roboczych przed dniem, w
ktorym jadtospis ma by¢ zastosowany. Jadtospis akceptuje ponadto samorzad mieszkancow. W razie zmiany
jadtospisu wymagana jest akceptacja zmiany jadtospisu przez Zamawiajgcego, przy czym zmiany dokonane
w dniu podania positku mogg nie zosta¢ zaakceptowane przez Zamawiajgcego. Wykonawca wywiesza
dzienny jadtospis, najp6zniej w dniu, w ktoérym jadtospis ma by¢ zastosowany, na tablicy przed wejsciem na
stotéwke.

16. W jadlospisach nalezy uwzgledni¢ tradycyjne potrawy dla positkéw przygotowywanych w trakcie swigt
Bozego Narodzenia oraz Wielkanocy,

17.Jezeli Zamawiajacy pozyska artykuty spozywcze, Wykonawca ma obowigzek urozmaici¢ i wzbogaci¢
przygotowywane positki w oparciu o artykuly spozywcze pozyskane przez Zamawiajgcego, a ich rozliczenie
przedstawi¢ Zamawiajacemu.

18. Wykonawca w cenie ofertowej ma obowigzek uwzgledni¢ przygotowywanie positkéw na imprezy
okolicznosciowe przy czym ponizsze posiki nie zast apigq obiadu dla mieszkancow Domu i uczestnikow
Klubu Samopomocy oraz w przypadku $niadania Wielkanocnego $niadanie mieszkancéw Domu.

Zamawiajacy przewiduje w trakcie trwania umowy nastepujaca ilos¢ spotkan, imprez lub zabaw
organizowanych na terenie Domu:

w roku 2021

a) SPOTKANIE WIGILIINE ( przed 24 grudnia)



- uroczystosé moze sie odby¢ w godzinach: 11.00-16.00

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku

( kawa i herbata oraz mleko do kawy, cukier caly czas na stole )

- Wykonawca ma obowigzek przygotowac i nakryé stoty obrusami ,naczyniami sztu¢cami i w potrzebng
zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢ osob ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 osbb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyh nalezy do Wykonawcy

w roku 2022

a) ZABAWA KARNAWALOWA (w okresie Karnawatu)
czas imprezy: moze sie odby¢ w godzinach 10.00-18.00 ( max. 4 godziny zabawy)

menu:

- jeden ciepty positek: nuggetsy z kurczaka, ryz, suréwki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 oso6b)
- safatki: gyros, z tunczykiem, jarzynowa (dostepne przez calg impreze)

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, babka piaskowa (doktadane w trakcie imprezy)

- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata (caly czas na stole)

- pieczywo mieszane

Do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotéw obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s6b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, satatek,
napojéw, owocow i uzupetniania ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyn

b) SPOTKANIE WIELKANOCNE ( odbedzie sie do 2 tygodni przed Swigtami)

- uroczysto$¢ moze sie odbyé w godzinach: 10.00-15.00

- wykonaweca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach $wigtecznego positku

-kawa i herbata oraz mleko do kawy , cukier caly czas na stole

- wykonawca menu ma obowigzek przygotowac i nakry¢ stoty obrusami , naczyniami, sztuécami i potrzebng
zastawa do konsumpcji na okreslong ilo$¢ oséb ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 osbb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyh nalezy do Wykonawcy

c) IMPREZA POWITANIE LATA ( czerwiec )
czas imprezy: moze sie odby¢ w godzinach 10.00-18.00 ( 4 godziny imprezy)

menu:

- jeden ciepty positek: karkdwka z sosem, zapiekane ziemniaki i suréwki (jako jednorazowy positek dla ok.
180 os6b)

- safatki: jarzynowa, gyros, (dostepne przez catg impreze)

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, szarlotka (doktadane w trakcie imprezy)

- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata , mleko do kawy, cukier (caly czas na stole)

- pieczywo mieszane

Do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotéw obrusami , naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s6b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, satatek,
napojéw, owocow i uzupetnianiu ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn oraz posprzatanie jadalni, mycie naczynh

W przypadku positku serwowanego na zewnatrz budynku ( np. w ogrodzie) wykonawca zapewni 1
pracownika do pomocy w wydawaniu positku i jednorazowe naczynia. Naczynia beda produktami
ulegajacymi kompostowaniu lub biodegradacji (zgodnie z Zarzadzenie Nr 1708/19 Prezydenta Miasta
Gdanska z dnia 24 pazdziernika 2019 roku )

d) ANDRZEJKI - listopad
czas imprezy : moze sie odbyé w godzinach 10.00-18.00 ( 4 godziny zabawy)

menu:



- jeden ciepty positek: karkéwka, zapiekane ziemniaki i suréwki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 oséb)
- safatki: sledziowa, ryzowa, jarzynowa.

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, piernik (doktadane w trakcie imprezy)

- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata, mleko do kawy, cukier (caly czas na stole)
- pieczywo mieszane

do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotdéw obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s0b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, satatek,
napojéw, owocow i uzupetniania ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyn

e) SPOTKANIE WIGILIINE ( do 24 grudnia )

- uroczystosé moze sie odby¢ w godzinach: 11.00-16.00

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku

(kawa i herbata oraz mleko do kawy, cukier caly czas na stole )

- Wykonawca ma obowigzek przygotowac i nakryé stoty obrusami ,naczyniami sztu¢cami i w potrzebng
zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢ osob ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 oséb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyh nalezy do Wykonawcy

Ponadto dwa razy w roku mogq sie odby¢ w wyznaczonym przez Zamawawiajgcego terminie imprezy
wymagajace przesuniecia obiadu mieszkancéw na godzine wczesniejsza np. 12.00 i wydania jeszcze raz
obiadu tego samego dnia, dla 70 - 100 zaproszonych gosci na godzine 14.00.

Obiad dla gosci _ma by¢ positkiem ponadstandardowym, oddzielnie ptatnym, za ktoéry Wykonawca obcigzy

fakturg ( rachunkiem ) placéwki lub osoby prywatne zamawiajgce positek.

w roku 2023

a) ZABAWA KARNAWALOWA (w okresie Karnawatu)
czas imprezy: moze sie odby¢ w godzinach 10.00-18.00 ( max. 4 godziny zabawy)

menu:
- jeden ciepty positek: nuggetsy z kurczaka, ryz, suréwki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 os6b)
- safatki: gyros, z tunczykiem, jarzynowa (dostepne przez calg impreze)

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, babka piaskowa (doktadane w trakcie imprezy)

- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata (caly czas na stole)

- pieczywo mieszane

Do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotéw obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s0b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, salatek,
napojéw, owocOw i uzupetniania ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczynh

b) SPOTKANIE WIELKANOCNE ( odbedzie sie do 2 tygodni przed Swigtami)

- uroczysto$¢ moze sie odbyé w godzinach: 10.00-15.00

- wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku

- kawa i herbata oraz mleko do kawy , cukier caly czas na stole

- wykonawca menu ma obowigzek przygotowaé i nakryé¢ stoty obrusami ,naczyniami, sztu¢cami i potrzebng
zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢ oséb ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 osbb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyh nalezy do Wykonawcy

c) IMPREZA POWITANIE LATA ( czerwiec )
czas imprezy: moze sie odby¢ w godzinach 10.00-18.00 ( 4 godziny imprezy)



menu:
- jeden ciepty positek: karkdwka z sosem, zapiekane ziemniaki i suréwki (jako jednorazowy positek dla ok.
180 oséb)
- safatki: jarzynowa, gyros, (dostepne przez catg impreze)
- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, szarlotka (doktadane w trakcie imprezy)
- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata , mleko do kawy, cukier (caly czas na stole)
- pieczywo mieszane

Do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotéw obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s6b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, satatek,
napojéw, owocow i uzupetnianiu ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn oraz posprzatanie jadalni, mycie naczyn

W przypadku positku serwowanego na zewnatrz budynku ( np. w ogrodzie) wykonawca zapewni 1
pracownika do pomocy w wydawaniu positku i jednorazowe naczynia. Naczynia beda produktami
ulegajacymi kompostowaniu lub biodegradacji (zgodnie z Zarzadzenie Nr 1708/19 Prezydenta Miasta
Gdanska z dnia 24 pazdziernika 2019 roku )

d) ANDRZEJKI - listopad
czas imprezy : moze sie odbyé w godzinach 10.00-18.00 ( 4 godziny zabawy)

menu :
- jeden ciepty positek: kark6wka, zapiekane ziemniaki i suréwki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 oséb)
- safatki: sledziowa, ryzowa, jarzynowa.

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, piernik (doktadane w trakcie imprezy)

- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata, mleko do kawy, cukier (caly czas na stole)
- pieczywo mieszane

do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotdéw obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s6b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, satatek,
napojéw, owocow i uzupetniania ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyn

e) SPOTKANIE WIGILIINE ( do 24 grudnia )

- uroczystosé moze sie odby¢ w godzinach: 11.00-16.00

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku

( kawa i herbata oraz mleko do kawy, cukier caly czas na stole )

- Wykonawca ma obowigzek przygotowac i nakryé stoty obrusami ,naczyniami sztu¢cami i w potrzebng
zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢ osob ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 oséb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyh nalezy do Wykonawcy

Ponadto dwa razy w roku moga sie odby¢é w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie imprezy
wymagajace przesuniecia obiadu mieszkancéw na godzine wczesniejsza np. 12.00 i wydania jeszcze raz
obiadu tego samego dnia, dla 70 - 100 zaproszonych gosci na godzine 14.00.

Obiad dla gosci _ma by¢ positkiem ponadstandardowym, oddzielnie ptatnym, za ktoéry Wykonawca obcigzy

fakturg ( rachunkiem ) placéwki lub osoby prywatne zamawiajgce positek.

w roku 2024

a) ZABAWA KARNAWALOWA (w okresie Karnawaiu)
czas imprezy: moze sie odby¢ w godzinach 10.00-18.00 ( 4 godziny zabawy)

menu
- jeden ciepty positek: nuggetsy z kurczaka, ryz, suréwki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 os6b)
- safatki: gyros, z tunczykiem, jarzynowa (dostepne przez calg impreze)

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, babka piaskowa (doktadane w trakcie imprezy)



- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata (caly czas na stole)
- pieczywo mieszane

Do Wykonawcy nale zy :

-nakrycie stotow obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢
0s06b

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, salatek,
napojéw, owocow i uzupetniania ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczynh

b) SPOTKANIE WIELKANOCNE ( do 2 tygodni przed ~ Swietami )

- uroczystosé moze sie odby¢ w godzinach: 10.00-15.00.

-Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku ( kawa i herbata
oraz mleko do kawy , cukier caty czas na stole)

- Wykonawca menu ma obowigzek przygotowac i nakryé stoty obrusami, naczyniami, sztuécami i potrzebng
zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢ oséb ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 oséb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyh nalezy do Wykonawcy

Szczego6ly odnosnie termindéw i organizacji imprez podane zostang z miesiecznym wyprzedzeniem przed
planowanym wydarzeniem.

Wykonawca ma obowigzek wydania positkébw wymienionych w niniejszym ustepie w okreslonym przez
Zamawiajgcego czasie i w okreslony przez Zamawiajacego sposob. Positki bedg przed wydaniem z kuchni
sprawdzane pod wzgledem jakosciowym i ilosciowym przez pracownika Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy zapewni obrusy oraz zajmie sie, na swoj koszt, ich wypraniem.
Stoly ustawiajg pracownicy Zamawiajacyego

19. Dystrybucja codziennych positkéw (Sniadanie, obiad, kolacja) dla mieszkancéw Domu oraz obiadu dla
uczestnikéw Klubu Samopomocy odbywac¢ sie bedzie tylko i wytacznie wewnatrz budynku ( z ewentualnym
wyjatkiem dotyczacym imprezy ,Powitanie Lata” ), m. in. z kuchni do stoléwki i polega¢ bedzie na
rozwiezieniu positkow na stotéwke i roztozeniu ich na stoliki przez pracownikéw Wykonawcy.

Jezeli przepisy sanitarne ( dotyczy obostrze n zwigzanych z COVID — 19 ) uniemozliwig wykonywanie
ustugi w powyzszy sposob, positki bedg przekazywane personelowi Domu w wyznaczonym do tego celu
miejscu ( na stotdbwce, przed wejsciem do pomieszczen kuchni ). Dystrybucjg positkéw dla mieszkancow
oraz uczestnikéw Klubu Samopomocy zajma sie pracownicy Zamawiajgcego z wykorzystaniem wozkéw
bemarowych lub przeznaczonych do tego celu termosdw, zabezpieczajgcych positki przed wylaniem i
wychtodzeniem, spetniajgcych wymogi sanitarno-epidemiologiczne. Bemary i termosy zapewni Wykonawca.
W tym okresie dla pensjonariuszy kolacja bedzie dostarczona wraz z obiadem. Personel Wykonawcy musi
przestrzega¢ wszelkich obowigzujacych standardéw bezpieczenstwa dotyczacych zapobiegania
rozprzestrzenianiu sie koronawirusa.

Wykonawca zajmuje sie myciem i wyparzaniem catosci kompletu naczyn, sztuécéw i wozkéw po kazdym
positku.

20. Wykonawca ma obowigzek przygotowania positkbw dla mieszkancow Domu nie schodzacych na
stotbwke, z wykorzystaniem wdézkéw bemarowych lub przeznaczonych do tego celu termosow,
zabezpieczajacych positki przed wylaniem i wychiodzeniem, spetniajacych wymogi sanitarno-
epidemiologiczne. Miksy przed wydaniem na wézek bemarowy majg by¢ porcjowane.

Tak przygotowane positki bedg odbierane z kuchni przez pracownikéw Zamawiajgcego.

Rozwiezienie i rozdanie mieszkancom Domu positkdw, a nastepnie zwrot wozkoéw bemarowych z brudnymi
naczyniami badz termoséw, nalezy do pracownikéw Domu. Wykonawca zajmuje sie myciem i wyparzaniem
catosci kompletu naczyn, sztu¢cow i wozkéw po kazdym positku.

21. Przygotowane positki bedg przed wydaniem z kuchni sprawdzane pod wzgledem jako$ciowym i
ilosciowym przez pracownika Zamawiajgcego, poprzez przygotowang przez Wykonawce porcje do
degustaciji.



22 .Wykonawca zobowigzany jest w porze obiadowej oddelegowaé jednego pracownika do pomocy przy
rozwiezieniu i rozdaniu obiadéw  mieszkancom Domu nie schodzacym na stotéwke.

23.Wykonawca zapewni we wilasnym zakresie pozostate oprécz dzierzawionych, urzadzenia i naczynia
niezbedne do wykonania ustugi.

24 Wykonawca zapewni, wyposazenie stotow w komplet sztuécow i serwetek do kazdego positku, przyprawy
( sol i pieprz). Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania pomieszczenia jadalni oraz stotow i krzeset po
skonczonych positkach.

25. Za zgodg Zamawiajgcego nalezy udostepni¢ ptatne positki pracownikom Domu, ktérzy sie o to zwrdcg i
chetnym osobom w ramach tzw. ustug srodowiskowych.

26. Wykonawca zapewni dostep przez catg dobe, w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego, do
podstawowych produktéw zywnosciowych i napojow ( np. herbata w termosie, dzem niskostodzony, masto,
chleb ) zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Polityki Spotecznej z dnia 23 sierpnia 2012 r. w sprawie domow
pomocy spotecznej ( Dz. U. z 2018r. Poz. 734)

Ponadto na terapie zajeciowg dostarczy do dnia 5 kazdego miesigca : 50 szt herbaty ekspresowej, 2 kg
kawy mielonej, 1 kg kawy rozpuszczalnej, 5 kg ciastek kruchych, 2 kg cukru, 4 litry mleka UHT 3,2 %.
Wymaga sie takze przygotowania poczestunku dla mieszkancow obchodzacych urodziny - w formie 25 dkg
kawy,1 litr mleka UHT 3,2 %, 1 kilogram cukru i 3 kilogramy ciasta ( sernik, jablecznik, babka piaskowa)
kazdorazowo dla 20 os6b ( spotkanie co 2 miesigce czyli 15 spotkan w okresie trwania umowy ). Dokladne
terminy zostang ustalone z 2 tygodniowym wyprzedzeniem.

Koszt wyzej wymienionych artykutdow spozywczych wliczony bedzie w cene jednostkowg ustugi.
27. Zamawiajacy nie dopuszcza wynajmowania stotowki przez Wykonawce.

28. Wykonawca ma obowigzek wskazania upowaznionej przez siebie osoby, ktéra w jego imieniu bedzie
reprezentowata Wykonawce, w tym skfadata i odbierata o$wiadczenia woli i wiedzy oraz dokonywata
wigzacych dla Wykonawcy ustalen z Zamawiajacym w przypadkach, gdy Wykonawca nie bedzie obecny
osobisdcie w siedzibie Zamawiajgcego — w takim wypadku Wykonawca przedtozy Zamawiajagcemu dokument
petnomocnictwa dla tej osoby. W wykonaniu powyzszego obowigzku Wykonawca upowaznia
.................................................................................................... do kontaktu z Zamawiajgcym.

29. Wykonawca zapewnia, ze bedzie dysponowat odpowiednimi osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia.

Osoba odpowiedzialng za realizacje przedmiotu umowy ze strony Wykonawcy sa:

Osobg odpowiedzialng za realizacje przedmiotu umowy ze strony Zamawiajacego sa:

§ 5.

1. Zamawiajacy zobowigzuje sie, ze ilos¢ potrzebnych positkbw z podzialem na diety, zgtaszana bedzie
pisemnie przez Zamawiajacego do godziny 11.00 dnia poprzedniego i korygowana do godziny 7.30 dnia
biezacego z podziatem na poszczegodine positki ($niadanie, obiad, kolacja).

2. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci ustug swiadczonych przez Wykonawce, w
szczegOllnosci w zakresie:

a) przestrzegania przepiséw, norm i zasad sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowywaniu i
dostarczaniu positkow, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych oraz utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych;
b) stosowanych surowcéw, w tym ich jakosci, Swiadectwa ich pochodzenia, przebiegu proceséw
technologicznych;

c) czystosci personelu i posiadania przez nich aktualnych ksigzeczek zdrowia, stosowania wymaganej
odziezy roboczej oraz czystosci pomieszczen i wyposazenia kuchni;

d) zuzycia mediow;

e) przestrzegania diet, normatywnych wartosci energetycznych, wartosci odzywczych i smakowych oraz
sezonowosci positkéw;



f) przestrzegania przez Wykonawce gramatury positkéw oraz ich zgodnosci jadlospisem;
g) przestrzegania harmonogramu wydawania positkéw oraz obowigzkéw dotyczacych jadtospisow.

3. Uwagi i zastrzezenia bedg sktadane pisemnie przez Zamawiajgcego Wykonawcy lub osobie przez niego
upowaznionej. Wykonawca w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego usuwa wskazane mu
uchybienia. W przypadku, gdy Wykonawca kwestionuje wskazane mu przez Zamawiajacego uchybienia
Wykonawca najpierw w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego usuwa wskazane mu uchybienia, po
czym ma mozliwo$¢ przedstawienia Zamawiajacemu swojego stanowiska na pismie. W takiej sytuacji strony
wspolnie podejmg stosowne ustalenia w celu podjecia dziatan zaradczych na przyszios¢. Wyznaczony
pracownik Zamawiajgcego bedzie sprawowa¢ nadzor nad jakoscig, iloscig i przestrzeganiem
obowigzujacych norm przy sporzadzaniu positkow. Wykonawca zobowigzany jest umozliwi¢ i wspétdziataé w
przeprowadzanej przez pracownikOw Zamawiajgcego kontroli.

4. Zakwestionowane przez pracownika Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci, jakosci lub niezgodnosci
Z jadtospisem podlegajg natychmiastowej wymianie przez Wykonawce.

5. Jezeli Wykonawca nie wymieni zakwestionowanych positkéw w terminie ich podania, Zamawiajacy moze
dokona¢ zamdwienia positku zastepczego lub uzupetniajgcego i pomniejszy¢ wynagrodzenie Wykonawcy o
koszt tego positku zastepczego.

§ 6.

1. Wykonawca nie moze zbywac na rzecz oséb trzecich wierzytelnosci powstatych w wyniku wykonywania
Umowy bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiajacego.

2. Zamawiajgcy zastrzega obowigzek osobistego wykonania przez Wykonawce przedmiotu Umowy.

§7.

1.Wykonawcy z tytutu czynnosci okreslonych niniejsza umowag bedzie przystugiwalo comiesieczne
wynagrodzenie ustalone wedtug wzoru:

Cena netto jednego osobodnia zywienia x ilos¢ faktycznie wydanych positkbw w danym miesigcu
powiekszony o podatek VAT.

Cena netto jednego obiadu x ilos¢ faktycznie wydanych w danym miesigcu obiadéw powiekszonych o
podatek VAT.

2.W przypadku niewykorzystania przez mieszkanca catlego osobodnia zywienia do rozliczen przyjmuije sie:

a. wartos¢ sniadania — 25% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,
b. warto$¢ obiadu — 55% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,
c. wartos¢ kolacji — 20% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,

3.Strony  ustalajg, 2ze maksymalna suma wynagrodzenia za  wykonanie  zamowienia
w okresie obowigzywania umowy bedzie Wynosic...............cocoiiiii i e, PLN brutto

(SHOWNI . .t e e e e e )

4. Wynagrodzenie, o ktérym mowa w ust. 3 obejmuje wszelkie koszty zwigzane z realizacjg umowy, w tym
ryzyko Wykonawcy z tytutu oszacowania wszelkich kosztéw zwigzanych z realizacjg przedmiotu umowy, a
takze oddziatywanie innych czynnikbw majacych lub mogacych mie¢ wpltyw na koszty.

5.Wyptata tak wyliczonego wynagrodzenia bedzie nastepowata po uptywie kazdego miesigca, w terminie 30
dni od daty otrzymania prawidtowo wystawionej faktury od Wykonawcy, przelewem na jego konto bankowe:
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Do faktury zostanie dotgczona informacja o ilosci wydanych positkéw z kazdego dnia.

6.Fakture nalezy wystawi¢ wg nastepujacych danych:

Nabywca: Gmina Miasta Gdanska ul. Nowe Ogrody 8/12, 80-803 Gdansk NIP 5830011969
Odbiorca/Ptatnik: Dom Pomocy Spotecznej ,Polanki” ul. Polanki 121, 80-308 Gdarnsk



7.Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé przesytania faktur drogg elektroniczng za pomoca Platformy
Elektronicznego fakturowania. Numer PEPPOL 5841065897.

8.Terminem zapfaty jest dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

9. Wykonawca wyraza zgode na potrgcanie z wynagrodzenia kwot naleznych Zamawiajgcemu od
Wykonawcy z tytutu czynszu za najem pomieszczen kuchni, najem wyposazenia i sprzetu kuchni, kosztow
eksploatacyjnych, optat, o ktérych mowa w § 3 ust 1 i 2 oraz § 5 ust.1 umowy najmu a takze innych obcigzen
Wykonawcy wynikajacych z umowy najmu.

§ 8.

Wykonawca bedzie zobowigzany do refundacji kosztow Zamawiajagcemu ponoszonych w zwigzku z
wywozem odpadéw komunalnych i resztek pokonsumpcyjnych powstatych w wyniku swiadczenia ustugi
zywienia. Deklaracje sktada Zamawiajacy.

§09.

1.Na Wpykonawcy spoczywa obowigzek stosowania wymogdéw okreslonych w przepisach sanitarno-
epidemiologicznych oraz zalecen organow sanitarno-epidemiologicznych jak réwniez wprowadzenie i
utrzymanie standardéw HACCP przez caly okres trwania umowy we wtasnym zakresie i na wtasny koszt.
Zamawiajacy w kazdej chwili moze wnioskowa¢ o przeprowadzenie kontroli Sanepidu. Wykonawca
zobowigzany jest do przekazywania Zamawiajgcemu kserokopii protokotow kontroli przeprowadzonych
przez pracownikéw Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np.
Sanepidu wynikajgce ze swiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktérej nastepstwem beda miedzy innymi
mandaty lub grzywny, odpowiada Wykonawca.

2.0bowigzkiem Wykonawcy jest uzyskanie w ciggu 30 dni od daty rozpoczecia dziatalnosci w
pomieszczeniach kuchennych DPS decyzji Powiatowego Panstwowego Inspektoratu Sanitarnego w
Gdansku o zatwierdzeniu zaktadu. Po otrzymaniu ww. Decyzji nalezy jg przedstawi¢ Zamawiajgcemu.

3.Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek podanych positkéw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodoéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia i podania. Pobor prébek i ich
przechowywanie nastepuje zgodnie ze stosownymi wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17
kwietnia 2007r w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego
typu zamknietego.

4. W przypadku wystgpienia ognisk epidemicznych, choréb przenoszonych drogg pokarmowa, Wykonawca
zobowigzany jest wykonac¢ wszystkie zlecone badania mikrobiologiczne na wtasny koszt.

5. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przekazywania porcji positkbw do Sanepidu w celu przebadania ich
zgodnosci z obowiazujagcymi w tym zakresie normami. W przypadku niezgodnosci z obowigzujacymi
normami koszt badania positku ponosi Wykonawca.

6. Wykonawca jest zobowigzany do zawiadomienia Zamawiajagcego o zakazie wydawania positkow
wynikajgcym z decyzji organdéw sanitarno-epidemiologicznych, najpézniej w dniu otrzymania decyzji z
zakazem.

7. Wykonawca jest zobowigzany informowaé Zamawiajacego niezwiocznie o zagrozeniach, ktére moga miec
wplyw na realizacje przedmiotu umowy oraz wspoéidziataé z Zamawiajagcym przy opracowywaniu
przedsiewzie¢ zapobiegajacych zagrozeniom.

§ 10.
Wykonawca wnosi zabezpieczenie nalezytego wykonania Umowy w wysoko$ci 3 % ceny catkowitej podanej
w ofercie Wykonawcy tj. kwote: zt
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§ 11.



1.Strony ustalajg, ze w razie nie wykonania lub nienalezytego wykonania umowy obowigzywac bedzie
odszkodowanie w formie kar umownych. Natozenie kary umownej poprzedzone bedzie postepowaniem
wyjasniajacym, w ktorym beda braty udziat strony umowy.

2.Zamawiajgcy moze zazada¢ od Wykonawcy zapfaty kary umownej w wysokosci 5% calkowitego
miesiecznego wynagrodzenia Wykonawcy netto, naleznego za miesigc w ktérym nastapito naruszenie za
kazdy przypadek:

a) podanie diet innych niz zamowione,

b) stwierdzone w danym dniu uchybienia w realizacji ustugi zywienia: niewykonanie lub nienalezyte
wykonanie, postanowien niniejszej umowy polegajace w szczegoélnosci na:

-wydawanie positku/6w nieterminowo (nie w ustalonych godzinach, za wczesnie/z nieuzasadnionym
op6znieniem ponad 30 min.),

-podanie positku/6w nieodpowiednich w zakresie np. sktadu, jakosci,

-podanie positku/éw niekompletnych- braki w dietach lub sktadnikach,

-wydawanie positku/ow  w nieodpowiednich temperaturach (np. wychtodzone zamiast gorgacych),
rozgotowanych, niedogotowanych, zbrylonych, nieestetycznych, bez wymaganych dodatkéw, nie
odpowiednio porcjowanych, nie dajacych sie odpowiednio porcjowac,

-podanie positkdw, sporzadzonych niezgodnie z jadtospisem, o ktérym mowa w 8§ 5 ust. 15,

-zanizaniu lub zawyzaniu wartosci jakosciowej (dietetycznej/kalorycznej) lub iloSciowej porcji positkow
(gramatura),

-wydawaniu positkébw w niewtasciwy sposéb, w szczegdlnosci bez zachowania warunkéw higienicznych
(brak wiasciwych opakowan positkdw, brak odpowiedniego i czystego ubioru ),

-niedostarczenie positku.

3.Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng za rozwigzanie umowy z winy Wykonawcy w
wysokosci 5% maksymalnej sumy wynagrodzenia, o ktérej mowa § 7 ust.3 umowy pomniejszonej o podatek
VAT.

4.Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kare umowng w wysokosci 5% maksymalnej sumy wynagrodzenia, o
ktorej mowa w § 7 ust. 3 umowy pomniejszonej o podatek VAT za rozwigzanie umowy z winy
Zamawiajacego.

5.Wykonawcy przystuguje prawo naliczenia ustawowych odsetek w przypadku przekroczenia przez
Zamawiajgcego terminu ptatnosci.

6.Strony zastrzegajg sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego do wysokosci rzeczywiscie
poniesionej szkody.

7.Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie ewentualnych kar umownych z wynagrodzenia za wykonany
przedmiot umowy.

§12.

1.Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszg umowe z zachowaniem trzymiesiecznego okresu
wypowiedzenia bez prawa zgdania jakiegokolwiek odszkodowania.

2.Strony przewidujg mozliwos$¢ rozwigzania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia w nastepujacych
przypadkach:

a) Zamawiajgcy, gdy Wykonawca wykonuje ustuge w sposéb stanowiacy zagrozenie dla zdrowia lub zycia
mieszkancow,

b) Zamawiajacy w przypadku trzykrotnego nienalezytego wykonania umowy przez Wykonawce,

¢) Wykonawca w przypadku trzykrotnego nieterminowego optacenia faktury przez Zamawiajgcego.

d) mimo wcze$niejszego dwukrotnego pisemnego upomnienia skierowanego przez Zamawiajgcego do
Wykonawcy, informujacego o fakcie nie wywigzywania sie z obowigzkéw natozonych na niego Umowa lub
umowa najmu, nadal nie wywigzuje sie z obowigzkow umownych;

e) odméwit poddania sie kontroli Zamawiajacego lub uprawnionej instytuciji;

f) nie usunat nieprawidtowosci stwierdzonych w wyniku kontroli,

g) nie przystapit do realizacji przedmiotu Umowy oraz nie rozpoczat jego realizacji pomimo wezwania
Zamawiajgcego ztozonego na pismie;

h) przerwat Swiadczenie ustug na rzecz Zamawiajgcego na okres 24 godzin lub dtuzej;



i) nie przedtuzyt waznosci polisy ubezpieczeniowej;
j) dokonat cesji praw lub zobowigzan z Umowy bez zgody Zamawiajgcego.

3. Ponadto Zamawiajacy moze rozwigza¢ Umowe w trybie natychmiastowym, gdy zostanie ztozony wniosek
0 ogtoszenie upadifosci Wykonawcy lub gdy Wykonawca zlozy w sgdzie oswiadczenie o wszczeciu
postepowania naprawczego.

4. W kazdym przypadku rozwigzania Umowy przed uptywem okresu, na jaki Umowa zostata zawarta,
Wykonawca moze zadac¢ jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonanej czesci Umowy.

§13.

Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od niniejszej umowy w razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci
powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w
chwili zawarcia umowy — w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach.

§ 14.
1. Zamawiajacy dopuszcza zmiany w umowie w zakresie:

a) zmian przepis6w powszechnie obowigzujacych, ktdre majg wptyw na tres¢ lub przedmiot umowy;,

b) wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy w zwigzku z:

- ustawowg zmiang stawki podatku od towardw i ustug,

- ustawowg zmiang wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci minimalnej stawki
godzinowej, ustalonych na podstawie przepiséw ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym
wynagrodzeniu za prace,

- ustawowg zmiang zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub
wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne

- ze zmiang $redniorocznego wskaznika wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych publikowanych przez
Prezesa GUS za rok poprzedni

jezeli zmiany te beda mialy wplyw na koszty wykonania zamoéwienia przez Wykonawce i Wykonawca
wykaze Zamawiajacemu wzrost tych kosztow.

2.Pierwsza zmiana ceny moze nastgpi¢ po 12 miesigcach od daty zawarcia umowy. Pozostate terminy
weryfikacji cen bedg ustalane w okresach 12 miesiecznych .

3.Wykonawca wnioskujagcy o zmiane Umowy przedklada Zamawiajacemu pisemne uzasadnienie
koniecznosci wprowadzenia zmian do Umowy.

4.Maksymalna warto$¢ zmiany wynagrodzenia w catym okresie trwania Umowy nie moze przekroczy¢ 10 %
ustalonej warto$ci Umowy

5.Wszelkie zmiany Umowy wymagajg formy pisemnego aneksu pod rygorem niewaznosci.
§ 15.

1.Wykonawca oswiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej obejmujacej zakresem ryzyka
zwigzane z realizacjg przedmiotu zaméwienia, w szczegdlnosci wadliwe wykonanie ustug i odpowiedzialnosé
za szkody rzeczowe powstate w wynajetym mieniu, na sume ubezpieczenia nie nizszg niz 300.000,00 z
(stownie zlotych: trzysta tysiecy ztotych).

2. Wykonawca zobowigzuje sie do utrzymania ubezpieczenia o ktorym mowa w ust.1 przez caly okres
obowigzywania umowy.

3.Wykonawca zobowigzany jest przediozy¢é w dniu zawarcia Umowy uwierzytelniong kopie aktualnej polisy
ubezpieczeniowej, o ktérej mowa w ust. 1 oraz przedklada¢ Zamawiajacemu ewentualng kazda kolejng
polise przedtuzajacg okres ubezpieczenia w trakcie trwania Umowy.

§ 16.

1. W sprawach nieuregulowanych Umowa majg zastosowanie miedzy innymi przepisy Kodeksu Cywilnego i
Ustawy Pzp.



2. Ewentualne spory wynikle na tle Umowy bedzie rozstrzygat Sad whasciwy miejscowo dla siedziby
Zamawiajacego.

3. Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, dwa dla Zamawiajgcego i jeden
egzemplarz dla Wykonawcy.

§17.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oso6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (dalej RODO),
informujemy, ze:

1. Administratorem Pana/i danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej ,Polanki” z siedzibg w
Gdansku (80-308), ul. Polanki 121, adres do korespondencji: 80-308 Gdansk ul. Polanki 121 z
dopiskiem 10D.

2. Dane kontaktowe Inspektora Ochrony Danych: iod@dpspolanki.pl

3. Celem przetwarzania Pana/i danych osobowych jest zawarcie, realizacja oraz rozliczenie finansowe
umowy cywilnoprawnej. Podstawa prawna: art. 6 ust. 1 lit. b) i lit. ¢) RODO. Dochodzenie lub
zabezpieczenie roszczen. Podstawa prawna: art. 6 ust. 1 lit. f) RODO.

4. Odbiorcami przetwarzanych Pana/i danych osobowych w rozumieniu art. 4 pkt 9 RODO sg KAS,
banki, podmiot zajmujacy sie obstugg informatycznag, firmy archiwizujace dokumenty.

5. Panal/i dane osobowe beda przechowywane przez okres niezbedny do prawidiowego wypetniania
obowigzkéw ustawowych i umownych zwigzanych z zawarciem i realizacjg umowy to jest okres 5 lat,
liczac od konca roku kalendarzowego, w ktérym uptynat termin ptatnosci podatku zgodnie z art. 70
par. 1 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. Ordynacja podatkowa (tj. Dz.U. z 2020 r. poz. 1325 ze zm.)
oraz w przypadku ewentualnych roszczen przez okres niezbedny do ich zabezpieczenia lub
dochodzenia.

6. Ma Pan/i prawo dostepu do treéci swoich danych osobowych oraz ich sprostowania. Prawo do
usuniecia danych, ograniczenia ich przetwarzania oraz wniesienia sprzeciwu wobec dalszego
przetwarzania przystuguje Panu/i w przypadku danych przetwarzanych bezpodstawnie.

7. Ma Pan/i prawo wniesienia skargi do polskiego organu nadzorczego lub organu hadzorczego innego
panstwa czionkowskiego Unii Europejskiej, wlasciwego ze wzgledu na miejsce Pan/i zwyklego
pobytu.

8. Podanie danych osobowych jest wymogiem ustawowym zgodnie z par. 3 pkt 1 lit. ¢) Rozporzadzenia
Ministra Finanséw z dnia 3 grudnia 2013 r. w sprawie wystawiania faktur (Dz.U. z 2013 r. poz. 1485).

9. Panali dane nie beda podlegaty profilowaniu w rozumieniu art. 22 RODO.

WYKONAWCA ZAMAWIAJ ACY

Zalgcznik: Oferta Wykonawcy



