Zatacznik nr 1 do SWZ
Nr sprawy DPS/3/TP/2021

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug gastronomicznych polegajacych na przygotowywaniu
positkdbw, gotowaniu oraz ich podawaniu przez Wykonawce na rzecz Zamawiajgcego mieszkaricom oraz
uczestnikom Klubu Samopomocy przebywajgcym na terenie Domu Pomocy Spotecznej ,,Polanki” w Gdansku
ul. Polanki 121.

Kod Wspdlnego Stownika Zamoéwien (CPV): 55321000-6, 55322000-3 55320000-9.

2. W Domu Pomocy Spotecznej ,,Polanki” zwanym dalej ,,Domem” moze przebywac do 104 mieszkancéw ( w
chwili obecnej przebywa 85 mieszkaricéw ). Liczba oséb zywionych nie jest stata. Liczba mieszkarncéw moze
zmienia¢ sie okresowo, ze wzgledu na wyjazdy ,urlop, pobyty w szpitalach itp. Moze ona takze ulec
zmniejszeniu w sposéb naturalny.

Zamawiajacy przewiduje, ze w trakcie trwania umowy, ilos¢ mieszkaicéw przebywajacych w Domu Pomocy
Spotecznej ,Polanki” zwiekszy sie do ok. 104 oséb ( przewidywana ilos¢ do konca | kwartatu 2022 roku ).

Do obliczenia tacznej ceny osobodnia zywienia za peten okres swiadczenia ustugi gastronomicznej nalezy
przyjac srednio 95 osob..

W okresie trwania umowy Wykonawca zapewni w dzien powszedni dodatkowo obiady dla uczestnikéw
Klubu Samopomocy dziatajgcego na terenie Domu. Liczba osdb korzystajgcych z Klubu moze wynosi¢ max.
20 os6b. llos¢ wydawanych obiadéw moze zmieniac sie okresowo w zaleznosci od frekwencji.

Do obliczenia tgcznej ceny obiadu za peten okres swiadczenia ustugi gastronomicznej nalezy przyja¢ srednio
15 oséb.

Podane powyzej liczby sg liczbami szacunkowymi. Maksymalnie mozna zywi¢ 104 mieszkancéw oraz 20
uczestnikdbw Klubu Samopomocy. Rzeczywista ilos¢ wynika¢ bedzie z biezgcych potrzeb zamodwienia
zaleznych od ilosci przebywajgcych mieszkancow i uczestnikdw Klubu Samopomocy. Wykonawcy bedzie
przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone positki.

3.Ustuga gastronomiczna jest wykonywana w catosci w pomieszczeniach kuchennych wynajetych od
Zamawiajgcego i przy uzyciu znajdujgcego sie w nich wyposazenia.

4 Warunkiem $wiadczenia ustug gastronomicznych dla Domu jest wynajmowanie przez Wykonawce
pomieszczern kuchennych wraz z elementami statego wyposazenia, o tgcznej maksymalnej powierzchni
163,1 m2. Na wymieniong powierzchnie sktadajg sie pomieszczenia zlokalizowane na parterze Domu:

a) Kuchnia gtéwna — 63,5 m2
b) Przygotowalnia warzyw ("Obierak") - 17,6 m2
c) Magazyn | —17,6 m2

d) Magazyn Il — 4,8 m2

e) Magazyn lll — 4,8 m2

f) Zmywalnia — 10,7 m2

g) Magazyn odpaddéw — 2,6 m2
h) Pokéj kierownika — 7,90 m2
i) WC—-2,2m2

j) Szatnia—10,8 m2

k) Przedmagazyn — 20,60 m2



Wykonawca moze zrezygnowac z wynajmowania niektérych pomieszczen.

5. Za wynajem pomieszczert od Domu Pomocy Spotecznej "Polanki” Wykonawca zobowigzany bedzie do
zaptaty miesiecznie 51,75 zfotych netto za 1m2 netto powiekszong o podatek VAT 23% zgodnie z
Zarzadzeniem nr 1829/20 Prezydenta Miasta Gdanska z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie ustalenia
wysokosci stawek bazowych czynszu najmu komunalnych lokali uzytkowych obowigzujgcych w 2021 roku.

6. Za najem statego i ruchomego wyposazenia kuchni przejetego protokotem zdawczo-odbiorczym
Wykonawca zaptaci miesiecznie 1750,00 zt netto powiekszone o podatek VAT 23 %. Wykaz skfadnikéw
majatku w pomieszczeniach kuchni i zaplecza stanowi Zatgcznik nr 2 do Umowy Najmu.

7.Dla mieszkancow przygotowywanych jest codziennie ( przez 7 dni w tygodniu ) trzy positki ( dla diety
tatwostrawnej z ograniczeniem weglowodandw prostych — 5 positkdw ) o ustalonych porach dnia:

» Sniadanie 08.00- 10.00
e Obiad 13.00 - 15.00
e Kolacja 18.00 - 20.00

8.Dla uczestnikdw Klubu Samopomocy w dni robocze ( od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy ) przygotowywany jest obiad, z uwzglednieniem diety, wydawany w godz.
13.00 - 15.00.

9. Dodatkowo mieszkancy, ktérzy sg na diecie lekkostrawnej z ograniczeniem weglowodandéw prostych
otrzymuja drugie Sniadanie przy sniadaniu oraz podwieczorek przy obiedzie.

10.Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywaé positki codziennie, na biezgco, w ilosci ustalonej
kazdorazowo przez Zamawiajgcego, ze swiezych produktow, z uwzglednieniem:

a) diet

b) zalecen lekarza,

c¢) wymagan okres$lonych odpowiednio w przepisach Ustawy z dnia 28 pazdziernika 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz. U. z 2020 r. , poz. 2021) i innych przepisach w tym zakresie, z
zachowaniem analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli — m.in. HACCP.

d) zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia.

11. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw w oparciu o dobowg kalorycznosé positkéw w
granicach 1800-2400 kcal.

12. Zamawiajgcy wymaga zachowania gramatury ponizszych produktéw w granicach:

a) Pieczywo - nie mniej niz 180 g — gramatura dzienna,

b) Wedlina ( rézna ) - nie mniej niz 50 g,

¢) Wedlina ( rézna ) na gorgco - nie mniej niz 100 g,

d) Satatki/surowki ( rézne) dodatek warzywny do $niadania i kolacji - nie mniej niz 100 g,
e) Twarogi ( rézne) - nie mniej niz 100 g,

f) Ser z6tty - nie mniej niz50 g,

g) Jajko - nie mniej niz 2 szt. klasy L,

h) Pasty ( rozne), pasztet - nie mniej niz 60 g,

i) Zupy podawane do obiadu - nie mniej niz 350 ml,

j) Mleko - nie mniej niz 250 ml o zawartosci ttuszczu 2 %,

k) Masto -( 82 % ttuszcz mleczny) 40 g,

[) W przypadku gdy np. ser lub wedlina jest dodatkowo np. do zupy mlecznej lub satatki - nie mniej niz30 g,



Przy czym ilo$¢ pokrojonej wedliny, sera zéitego, pasty, pasztetu itp. musi wystarczyé na przygotowanie co
najmniej 3 kanapek dla podopiecznego. W przypadku kiedy jest to dodatek np. do zupy mlecznej lub satatki
itp. ilo$¢ w/w produktéw musi wystarczy¢ do przygotowania co najmniej 2 kanapek.

13.Wymaga sie od Wykonawcy przygotowania nastepujacych diet:

a) dieta podstawowa,
b) dieta tatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku
zoftadkowego,

c) dieta tatwo strawna z ograniczeniem weglowodandw prostych, (cukrzycowa) —

- 5 positkdw dla ok. 15 oséb: sniadanie i Il $niadanie, obiad i podwieczorek, kolacja
d) dieta o zmienionej konsystencji np. miksy ( miksy obiadowe dwudaniowe),ktore powinny zawieraé mieso,
w sytuacji gdy drugie danie jest potrawg maczng,
e) kleik i marchwianka na zgdanie Zamawiajgcego,
f) dieta bezmleczna,
g) dieta watrobowa z ograniczeniem ttuszczy,
h) dieta wysokobiatkowa — w przypadku obiadow ,macznych” w zastepstwie podaje sie np. mieso, rybe
lub jajka; dodatkowo osobom takim przystuguje lekki positek biatkowy np. wedlina dietetyczna, ser biaty
potttusty wydawany przy kolacji dla ok. 15 oséb.

14. Wykonawca zobowigzuje sie, przy wydawaniu positkow, do zachowania nastepujacych temperatur ( +/- 3
oC ) dla nizej wymienionych positkow:

1) minimalnej temperatury dla zupy 759C,

2) minimalnej temperatury dla drugiego dania 659C,

3) minimalnej temperatury dla ptynéw 8029C,

4) maksymalnej temperatury dla produktéw zimnych (satatki, pasty, sery, itp.) 42C.

15. Positki powinny pokrywac catodobowe zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze tj.
biatka z przewagga pochodzenia zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne.

16. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

a) zapewnienie positkdw wysokiej jakosci, urozmaiconych, bez stosowania dodatkowych preparatéw
zastepczych oraz s$rodkéw konserwujgcych w szczegdlnosci: preparatéw typu instant oraz gotowych
produktéw (np. pierogi mrozone, pyzy, klopsy, gotgbki, itp.),

b) uzywanie masta swiezego (minimum 82 % ttuszcz mleczny), a nie produktéw mastopodobnych oraz
seréw, a nie produktéw seropodobnych,

¢) zapewnienie wedliny wysokiej jakosci (bez dodatkéw skrobi, soi oraz miesa oddzielanego mechanicznie),
d) wtasciwe przechowywanie s$rodkéw spozywczych (miedzy innymi z uwzglednieniem segregacji,
utrzymania odpowiedniej temperatury i innych warunkéw przechowywania, stanu opakowan);

e) przestrzeganie termindw waznosci artykutéw spozywczych,

f) przestrzeganie higieny produkgji

g) przestrzeganie sposobu wydawania zywnosci;

h) dokonywanie jakosciowej i iloSciowej oceny sposobu zywienia.

17. W positkach Wykonawca uwzgledni do obiadu: 3 razy w tygodniu réznorodny sezonowy owoc dobrej
jakosci, 3 razy w tygodniu deser, 1 raz w tygodniu ciasto.



18. Zamawiajgcy wymaga podawania do obiadu w okresie dekady (10 kolejnych dni) co najmniej:

a) 4x w dekadzie sztuki miesa lub mielonego witasnego wyrobu np. z topatki, karkéowki, szynki itp. o
gramaturze nie nizszej niz 100 g czystego miesa po obrdbce,

b) 1x w dekadzie ryba w postaci fileta w jednym kawatku (w piatki), gramatura czystej ryby (bez panierki po
obrébce termicznej) nie mniej niz 100 g lub sledzia w $mietanie, gramatura czystego sledzia nie mniej niz
150 g,

¢) 3x w dekadzie obiad jarski (nalesniki, pierogi, kopytka itp.) minimum 350 g,

19. Zamawiajgcy wymaga aby do obiadu podawane byty zamiennie z ziemniakami, kasze, ryz, makarony itp.

20.Codzienne obiady sktada¢ sie muszg z 2 dan, tj. zupy i dania gtéwnego oraz kompotu lub soku.

21. Do kazdego obiadu podawane bedg 2 suréwki, do wyboru warzywa surowe lub przetworzone.

22. Suréwki i warzywa podawane do obiadu winny by¢ dostosowane do pory roku i diety — 200g
w przypadku 2 suréwek po 100g kazdej). Odstep od podania tej samej suréwki lub warzyw winien wynosic
przynajmniej 4 dni.

23. Zamawiajgcy wymaga podawania zup mlecznych w porze $niadania co drugi dzien. W dniu w ktérym nie
ma zupy mlecznej powinno by¢ podawane do $niadania kakao lub kawa zbozowa.

24. Zamawiajacy wymaga podawania przynajmniej 1x w dekadzie (10 kolejnych dni) na kolacje ryby lub
potrawy z ryby.

25. Wykonawca zapewni:

- $niadania sktadajace sie, co najmniej, z nastepujgcych potraw:

a) zupa mleczna (co drugi dzien z wyjatkiem weekenddw),

b) goracy napdj,

) pieczywo mieszane,

d) masto,

e) nabiat lub dodatek z biatka zwierzecego (w dniu, w ktérym nie ma zupy mlecznej, oba dodatki);

- drugie $niadanie i podwieczorek sktadajgce sie ze sktadnikdw wymaganych przy diecie lekkostrawnej z
ograniczeniem weglowodandw prostych;

- obiady sktadajace sie, co najmniej, z nastepujgcych dan:

a) zupa,

b) drugie danie sktadajace sie ze sktadnika: weglowodanowego (m.in. ziemniakdw, makaronu czy kaszy),
biatkowego, warzywnego (surowego lub przetworzonego);

¢) napdj lub kompot;

- kolacje sktadajace sie, co najmniej, z:
a) goracy napoj,
b) pieczywo mieszane,



¢) masto,
d) nabiat lub dodatek z biatka zwierzecego lub potrawa z biatka roslinnego z dodatkiem weglowodanowym,

- dodatkowo kazdorazowo do $niadania lub kolacji dodatek sktadnika warzywnego.

26. Jezeli Zamawiajgcy pozyska artykuty spozywcze, Wykonawca ma obowigzek urozmaici¢ i wzbogacic
przygotowywane positki w oparciu o artykuty spozywcze pozyskane przez Zamawiajgcego, a ich rozliczenie
przedstawi¢ Zamawiajgcemu.

27. Wykonawca przedktada do akceptacji pracownikowi wyznaczonemu przez Zamawiajgcego, w formie
elektronicznej - jadtospis obejmujgcy okresy dekadowe (10 dni) - w terminie 3 dni roboczych przed dniem, w
ktorym jadtospis ma by¢ zastosowany. Jadtospis akceptuje ponadto samorzad mieszkaricow. W razie zmiany
jadtospisu wymagana jest akceptacja zmiany jadtospisu przez Zamawiajgcego, przy czym zmiany dokonane
w dniu podania positku mogg nie zosta¢ zaakceptowane przez Zamawiajgcego. Wykonawca wywiesza
dzienny jadtospis, najpdzniej w dniu, w ktérym jadtospis ma by¢ zastosowany, na tablicy przed wejsciem na
stotéwke.

28. Jadtospisy sporzgdzone bedg przez uprawnionego dietetyka Wykonawcy z uwzglednieniem okreslonej
grupy wiekowej i specyfiki Domu, zleconych przez lekarza diet oraz zgodnie z zasadami zywienia i dietetyki
opracowanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia;

29. Zamawiajacy zobowigzuje sie, ze ilos¢ potrzebnych positkéw z podziatem na diety, zgtaszana bedzie
pisemnie przez Zamawiajgcego do godziny 11.00 dnia poprzedniego i korygowana do godziny 7.30 dnia
biezgcego z podziatem na poszczegdlne positki ($niadanie, obiad, kolacja).

30. Strony ustalajg, iz ilekro¢ w jadtospisach jest mowa o:

a) pieczywie mieszanym - rozumie sie przez to chleb razowy, pszenny, butke;

b) gramaturze - rozumie sie przez to wage przygotowanej potrawy w chwili jej podania do spozycia
mieszkancowi.

31. Jadtospis powinien zawiera¢ nastepujgce dane:

a) data,

b) wskazanie diety,

¢) podziat na positki,

d) sktad positku,

e) gramature,

f) kalorycznosé,

g) wystepujace alergeny

32. W jadtospisach nalezy uwzgledni¢ tradycyjne potrawy dla positkdw przygotowywanych w trakcie swigt
Bozego Narodzenia oraz Wielkanocy,

33.Zamawiajgcy przewiduje w trakcie trwania umowy nastepujgcy ilos¢ spotkan, imprez lub zabaw
organizowanych na terenie Domu:



w roku 2021
a) SPOTKANIE WIGILUNE ( 22 grudnia)

- menu niestandardowe , tradycyjne, wykonane po uzgodnieniu z Zamawiajgcym:

np. barszcz czerwony z uszkami, pierogi z grzybami, ryba po grecku, satatka jarzynowa, karp (filet) pieczony,
dorsz (filet) pieczony, kompot z suszu, owoce (mandarynki, banany), ciasto (makowiec, sernik), pieczywo
mieszane.

- uroczystos¢ moze sie odby¢ w godzinach: 11.00-16.00

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku

( kawa i herbata oraz mleko do kawy, cukier caty czas na stole )

- Wykonawca ma obowigzek przygotowad i nakryé stoty obrusami ,naczyniami sztuécami i w potrzebng
zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢ oséb ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy plus goscie
tacznie okoto 150 osdb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyn nalezy do Wykonawcy

w roku 2022

a) ZABAWA KARNAWALOWA (w okresie Karnawatu)
czas imprezy: moze sie odby¢ w godzinach 10.00-18.00 ( max. 4 godziny zabawy)

menu:

- jeden ciepty positek: nuggetsy z kurczaka, ryz, suréwki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 osdb)
- satatki: gyros, z tuiczykiem, jarzynowa (dostepne przez catg impreze)

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, babka piaskowa (doktadane w trakcie imprezy)

- owoce, soki w kartonie, woda z cytryng i mietg, kawa, herbata (caty czas na stole)

- pieczywo mieszane

Do Wykonawcy naleiy :

-nakrycie stotéw obrusami, naczyniami, sztu¢cami i potrzebng zastawa do konsumpcji na okreslong ilos¢
0séb

- Wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach przygotowanych dan, satatek,
napojow, owocdw i uzupetniania ich w trakcie imprezy

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyn

b) SPOTKANIE WIELKANOCNE ( odbedzie sie do 2 tygodni przed Swietami)

- menu niestandardowe , tradycyjne, wykonane po uzgodnieniu z Zamawiajgcym: np. zurek, biata kietbasa,
jajko w majonezie, wedlin (szynka, poledwica), satatka jarzynowa, herbata, pieczywo mieszane, ¢wikta,
chrzan, ciasto (babka, makowiec), warzywa (pomidor,ogérek).

- uroczystos¢ moze sie odby¢ w godzinach: 10.00-15.00

- wykonawca jest odpowiedzialny za wydanie i postawienie na stotach swigtecznego positku

-kawa i herbata oraz mleko do kawy , cukier caty czas na stole

- wykonawca menu ma obowigzek przygotowac i nakry¢ stoty obrusami ,naczyniami sztuécami i w
potrzebng zastawg do konsumpcji na okreslong ilos¢ oséb ( mieszkancy , klub Samopomocy, pracownicy
plus goscie tgcznie okoto 150 oséb)

- sprzatanie brudnych naczyn i jadalni, mycie naczyn nalezy do Wykonawcy



Ponadto dwa razy w roku mogg sie odby¢ w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie imprezy
wymagajgce przesuniecia obiadu mieszkaiicéw na godzine wczesniejszg np. 12.00 i wydania jeszcze raz
obiadu tego samego dnia, dla 70 - 100 zaproszonych gosci na godzine 14.00.

Obiad dla gosci_ma by¢ positkiem ponadstandardowym, oddzielnie ptatnym, za ktéry Wykonawca obcigzy

fakturg ( rachunkiem ) placowki lub osoby prywatne zamawiajgce positek.

Wykonawca ma obowigzek wydania positkéw wymienionych w niniejszym ustepie w okreslonym przez
Zamawiajgcego czasie i w okreslony przez Zamawiajgcego sposdb.

Zamawiajgcy zapewni obrusy oraz zajmie sie, na swoj koszt, ich wypraniem.

Stoty ustawiajg pracownicy Zamawiajgcego

34. Dystrybucja codziennych positkéw ($niadanie, obiad, kolacja) dla mieszkarncow Domu oraz obiadu dla
uczestnikéw Klubu Samopomocy odbywac sie bedzie tylko i wytgcznie wewnatrz budynku, m. in. z kuchni do
stotéwki i polegaé bedzie na rozwiezieniu positkdw na stotéwke i roztozeniu ich na stoliki przez pracownikow
Wykonawcy.

Jezeli przepisy sanitarne ( dotyczy obostrzen zwigzanych z COVID —19 ) uniemozliwig wykonywanie ustugi

W powyzszy sposob, positki bedg przekazywane personelowi Domu w wyznaczonym do tego celu miejscu
( na stotéwce, przed wejsciem do pomieszczerd kuchni ). Dystrybucjg positkdw dla mieszkancéw oraz
uczestnikdbw Klubu Samopomocy zajmg sie pracownicy Zamawiajgcego z wykorzystaniem waozkéw
bemarowych lub przeznaczonych do tego celu termosdw, zabezpieczajgcych positki przed wylaniem i
wychtodzeniem, spetniajgcych wymogi sanitarno-epidemiologiczne. Bemary i termosy zapewni Wykonawca.
W tym okresie dla pensjonariuszy kolacja bedzie dostarczona wraz z obiadem. Personel Wykonawcy musi
przestrzega¢ wszelkich obowigzujgcych standardéw bezpieczerstwa dotyczgcych zapobiegania
rozprzestrzenianiu sie koronawirusa.

Wykonawca zajmuje sie myciem i wyparzaniem catosci kompletu naczyn, sztuécéw i wozkéw po kazdym
positku.

35. Wykonawca ma obowigzek przygotowania positkdw dla mieszkaricow Domu nie schodzacych na
stotéwke, z wykorzystaniem wodzkow bemarowych lub przeznaczonych do tego celu termosow,
zabezpieczajgcych positki przed wylaniem i wychtodzeniem, spetniajgcych wymogi sanitarno-
epidemiologiczne. Miksy przed wydaniem na wdzek bemarowy majg by¢ porcjowane.
Tak przygotowane positki bedg odbierane z kuchni przez pracownikdw Zamawiajgcego.

Rozwiezienie i rozdanie mieszkaicom Domu positkdw, a nastepnie zwrot wézkéw bemarowych z brudnymi
naczyniami bgdz termosdw, nalezy do pracownikdw Domu. Wykonawca zajmuje sie myciem i wyparzaniem
catosci kompletu naczyn, sztuécédw i wdzkéw po kazdym positku.

36. Przygotowane positki bedg przed wydaniem z kuchni sprawdzane pod wzgledem jakos$ciowym i
ilosciowym przez pracownika Zamawiajgcego, poprzez przygotowang przez Wykonawce porcje do
degustacji.

37.Wykonawca zobowigzany jest w porze obiadowej oddelegowaé jednego pracownika do pomocy przy
rozwiezieniu i rozdaniu obiadéw mieszkaricom Domu nie schodzgcym na stotéwke.

38.Wykonawca zapewni we wtasnym zakresie pozostate oprdcz dzierzawionych, urzgdzenia i naczynia
niezbedne do wykonania ustugi.



39. Wykonawca zapewni, wyposazenie stotdw w komplet sztuécédw i serwetek do kazdego positku, a na stole
przyprawy ( sol i pieprz ).

40.Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania pomieszczenia jadalni oraz stotdw i krzeset po
skonczonych positkach.

41. Za zgodg Zamawiajacego nalezy udostepnié ptatne positki pracownikom Domu, ktérzy sie o to zwrdcg i
chetnym osobom w ramach tzw. ustug srodowiskowych.

42. Wykonawca zapewni dostep przez catg dobe, w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego, do
podstawowych produktéw zywnosciowych i napojéw ( np. herbata w termosie, dzem niskostodzony, masto,
chleb ) zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Polityki Spotecznej z dnia 23 sierpnia 2012 r. w sprawie domoéw
pomocy spotecznej ( Dz. U. z 2018r. Poz. 734)

Koszt wyzej wymienionych artykutéw spozywczych wliczony bedzie w cene jednostkowg ustugi.

43 Wykonawca ma obowigzek posiadania ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej obejmujacej
zakresem ryzyka zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia, w szczegdlnosci wadliwe wykonanie ustug i
odpowiedzialno$¢ za szkody rzeczowe powstate w wynajetym mieniu, na sume ubezpieczenia nie nizszg niz
300.000,00 zt (stownie ztotych: trzysta tysiecy ).

44. W pozostatym zakresie szczegdétowy opis przedmiotu zamdwienia zostat okreslony we wzorze umowy
stanowigcej Zatgcznik nr 8 do SWZ oraz w projekcie umowy stanowigcym Zatgcznik nr 9 do SWZ. .



